
VORSPEISEN

TAGESSUPPE 
14.00

SPARGELSUPPE G

Grüner Spargel | Passionsfrucht
15.00

... zum Teilen
CAESARSALAT A,G,J,D

Gebratene Salatherzen
 Croûtons | Kapern

30.50 für 2 Personen
56.00 für 4 Personen

GARNELEN 400g B,G,I,L,A

Tomate | Petersilie | Knoblauch

42.50 für 2 Personen
76.00 für 4 Personen

HAUPTGANG

CHATEAUBRIAND 
von der Allgäuer Färse

(Filet) ca. 400 g
90.00 für 2 Personen
172.00 für 4 Personen

SUCHEN SIE SICH IHRE 
LIEBLINGSBEILAGEN DAZU AUS:
• Kartoffelgratin G 6.50 
• Blattspinat G,I 5.50 
• Stangenspargel (weiß)     

mit Sauce Hollandaise G,I,L 16.00 
• Rahmspargel (grün) G,I,A 8.50
• Kräutersaitlinge A,F,G,I 6.00
• Kohlrabi G,I 5.50
• Steakhouse Pommes 6.00 
       - mit Trüffel & Parmesan G 8.50 
• Kartoffelpüree G 6.50 

GEGRILLTER PULPO B,G,I,L,H  
ca. 500g 

Sauce Rouille | Lauch    
50.00 für 2 Personen
94.00 für 4 Personen

T-BONE STEAK 
von der Allgäuer Färse 

800-1000 g    
10.00 je 100 g

SÜSSER ABSCHLUSS

ERDBEERMOUSSE H,G,C

Chili I weiße Schokolade 
14.00

MAISEIS G,L

Karamell-Popcorn | Himbeere
9.00

• Knoblauchmayonnaise G,J 5.00 
• Sauce Béarnaise G,I,C,F,A 5.00 
• Pfefferrahmsauce F,A,G,L,I 5.50
• Salsa Tatemada (scharf) 4.00 
• Kräuterbutter G 3.50 
• Café de Paris D,I,G,L 4.00 
• Trüffelbutter G 5.50 
• Chimichuri F,A 5.50

ALLE PREISE IN EURO
INKL. MWST

ENTRECÔTE
300g
 42.00 

UnserWeintipp:

ROASTBEEF
300g
 42.00 

2022 THERESA
Weincuvée, trocken, 11,5% Vol

Leon Gold, Württemberg, Deutschland

33.00 0,75 l   |   4.70  0,1 l

Eine Cuvée aus Kerner, Müller-Thurgau, Muskateller 
und Riesling. Im Glas besticht er durch ein klares und 

zartes Strohgelb. Beim ersten Ansetzen kommen sofort 
floral-vegetabile Aromen von Basilikum, Holunderblüte 

und Zitronensaft zum Vorschein. Weitere Nuancen, 
wie Birne und gelber Apfel sind im Hintergrund zu be-
merken. Geschmacklich kommt im frischen Württem-

berger eine angenehme Frucht von Orangenschale 
heraus. Säurearm und mit intensiven, adstrigentem 

Nachhall, welcher die Orange wiederholt. Ein süffiger 
Begleiter für angenehme Frühlingstage, unseren spar-

gelbasierten Vorspeisen und natürlich 
dem Spargel als Beilage.

... Vegi-Tipp

FLAMMBIERTES 
RINDERCARPACCIO G,A,H

Parmesan | schwarzer Knoblauch 
Kapern | Limette

21.00

SPARGEL-BÄRLAUCH-
MOUSSE G,J,L

Parmaschinken | Spargelspitzen
15.00

RINDERFILET
200g
 43.00

... zum Teilen

HEILBUTT D,G

Fischvelouté
41.00 

+

GEFÄLLT IHNEN UNSERE MUSIK?

Dann scannen Sie den Spotify Link mit Ihrer Spotify-App 
und nehmen Sie das Gefühl des 1200 NN mit nach Hause!

HÜHNERKEULEN-
BALLOTINE

250g
29.00

Sharing is caring!
Die Qual der Wahl? Nicht bei uns! 

Genießen Sie die Vielfalt unserer Küche 
und teilen Sie mit Ihren Lieben. 

RICOTTA GNOCCHI  I,G

Bärlauch | Morcheln
25.00

Nichts dabei? 
Niklas‘ Veggie-
Pastakreation

auf Nachfrage!



= Vegetarisch
=Vegan

 Glutenhaltiges Getreide (Weizen)  
z.B. Teigwaren, Flädle/Frittaten, Semmelbrösel, Brot, Gebäck, Torten, Kuchen, Bier, Backerbsen, Kakaogetränke, Sojasauce
 
Krebstiere und deren Erzeugnisse  
z.B. Crevetten, Fluss- und Taschenkrebse, Garnelen, Hummer, Krabben, Shrimps, Scampi
 
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse  
z.B. Löffelbiskuits, Baiser, Torten, Kuchen, Gebäck, Eiscreme, Saucen (z. B. Sauce Hollandaise), Mayonnaise, Panaden, Eierteigwaren
 
Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse  
Alle Sorten Fisch: roh, zubereitet und als Konserve, z.B. Worcester Sauce, (asiatische) Würzsaucen

Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse  
z.B. Erdnussöl, Erdnussbutter, Sataygewürz, Dressings, Nussmischungen 
 
Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse  
z.B. Sojabohnen, Sojamilch, Sojalecithin, Tofu, Miso, Sojasprossen, Würzsaucen (Soja, Teriyaki, Worcester)

 Lactose    
z.B. Milchprodukte aus Kuh- oder Ziegenmilch, Käse, Quark, Butter, Margarine, Schokolade, Backwaren, Nougat, Eiscreme, Kartoffelpüree
 
Nüsse (Schalenfrüchte) und deren Erzeugnisse (Pinienkerne, Mandeln, Pistazien) 
z.B. Nussöl, Marzipan, Nougat, Torten, Kuchen, Gebäck, Amarettini, Schokolade, Müsli, Pesto, Salatdressings, aromatisierte Kaffeespezialitäten
 
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse  
z.B. Selleriesalz, Curry, Bouillons, Suppen, Eintöpfe, Saucen, Wurst- und Fleischwaren, Feinkostsalate, Gemüsesalate, Kartoffelsalat 
 
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse  
z.B. Wurst, Fleischwaren: Rouladen, Currys, sauer eingelegtes Gemüse, Marinaden, Suppen, Saucen, Chutneys, Feinkostsalate

 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
z.B. Sesamöl, Hamburgerbrötchen, Brot, Gebäck, Cracker, Frühstückscerealien, Verwendung in asiatischer Küche

 Schwefeldioxid und Sulfite   
z.B. Wein, andere alkoholische Getränke, Trockenfrüchte, geriebene Meerrettichprodukte
 
Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse  
z.B. Lupinenmehl, pflanzliches Eiweiß (Lupinen) in Backwaren und vegetarischem Fleischersatz, Lupinensprossen 

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
z.B. Muscheln, Schnecken, Tintenfische, Calamares, Kraken, Sepia, schwarze Nudeln
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ALLERGENLISTE

 Meat Guide
Filet    Das beste Stück vom Rind: Wenig Fett zart im Biss 
Entrecote    Ursprünglich im Fleischgeschmack: Mit Fettdeckel, leichter Biss und saftig
Hühnerkeule   Das zarteste und saftigste Stück vom Huhn mit intensivem Geschmack
Roastbeef   Das saftige Stück vom Rücken mit fester Textur


